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LA GYUNTA REGIONALE

- Premesse che in data 29 aprle 2010 ¢ stato sancito 1’Accordo defla
Conterenza Permanemte per i rapporti tra lo Stato, le Regioni ¢ le Province
Auwonome di Trento e Bolzene: dccordo. ai sensi dell ‘art. 4. del decreto
legislativo 28 agosio 1997, n. 281, tra il Ministero della Salure, ie Regioni e le
Province Autonome, relativo alle "Linec guida applicative del Regolamento n
852/2004/CE del Parlamento europeo e del Consiglio sulligiene dei prodotti
alimentari”- rep. 59/csr pubblicato sulla G.U. n 121 del 26/05/2010;

- che le suddetie linee guida i quelte p d

nell'Accordo Stato-Regioni del 09 febbraio 2006 rep. 2470 pubblicato suila
G.U. n 259 del 07/11/2006, recepito e reso operativo nella Regione Calubria |
con le Deliberazioni di Giunta Regicnalc n. 32/07 ¢ 523/2007;

- che superata la prima fase di applicazione dell’importarte pracesso di
revisione della normaiiva comunitaria relativa alla sicurezza alimentare ed afla
tutela dei consumatort, risulta opportuno emanare ulterion procedure operative,

che i di dis pplicative, al fine di uniformare le attivita
sull’intero territorio regionale;

- Considerato che ai fini dell'applicazione delle “Lince Guida® al
Regolamento  CE  852/04, nonché della registrazione delle attivita, &
indispensabile emanare disposizioni in merito alle modalita operative da porre
in essere nelle Aziende Sanitaric Provineiali ed adottare la relativa modulistica
uniforme;

- Visto il documento elaborato dal Settore Area LEA del Dipartimento Tutela
della Salwte, relativo alle “Linee Guida Applicative de! Regolamento CE n.
852/2004/Ce del FParlamenio Europeo e del Consiglio sull'igiene dei prodotti
alimentari” allegato alla presente Deliberazione per diventare parte integrante
e sostanziale,

visto il Regolamento CE178/2002 del Parlamento e def Consiglio;

visto il Reg CE 882/04 ed i Regol CE 852/04 ed 853/04 ;
visto il Decreto Legislativo 193/2007;

visto il Decreto Legislativo 194/2008;

visto I'articolo 15 del Decreto Legislativo 31 marzo 1998, n.112 come
modificato dall’articolo 16 del Decreto Legislativo 29 ottobre 1999, n. 443;

vista la Legge Costituzionale 22/11/1999, n.1

considerato che il Decreto Legislativo 31 marzo 1998, 1n.112 e successive
modifiche ha conferito alle Regioni ed aile Province Autonome tutte le
funzioni ed i compiti amministrativi in tema di salute umana e samitd
veterinaria, salvo quelli espressamente mantenuti allo Stato;

vista la L.R, n. 34 del 2002 ¢ s.m.i. ¢ ritenuta 1a propria competenza;

SU  relazione e conforme proposta del Presidente della Giunta Regionale,‘
formulata alla stregua deil'istruttoria compiuta dalla struttura interessata nonché

dall'espressa dichiarazione di regolariti dell'atto reso dal Dirigente preposto all
competente struttura organizzativa; q}

A voti unanimi,




DELIBERA

Per quanto ¢spresso in premessa, che si intende integralmente riporiato e
confermato:

\
di approvare il d o “Linee Guida icative del R CEnl
852/2004/CE del Parlamento Europeo e del Consiglio sull'igiene dei prodori |
alimentari” allegato al la prc\ente dehbem unitamente alla relativa modulistica, |
per diventamne parte int ¢ quale recep dell’ Accordo |
della Conferenza Permanente per i rapporti tra lo Stato, le Regioni e ]e‘
Province Autonome di Trento e Bolzano rep. 59/csr del 29/04/2010;

di aggiornare , la Delit ione di Giunta
del 19/01/2007 per la partc relativa al i dell’Accordo Stato-R
del 09 febbraio 2006 rep. 2470;

di revocare la Deliberazione di Giunta Regionale n. 523/2007 e quanto in
contrasto con il presente atto;
'

di stabilire che la tariffa per il costo effettivo del servizio da versare aile
tesorerie delle Aziende Sanitarie Provinciali ai fini della Registrazione ai sensi
del Regolamenta 852/04 & pari ad € 50,00;

di demandare al Dipartimento Tutela della Salute e Politiche Sanitaric, il
coordinamento degli adempimenti relativi e le necessarie mdxcazmm operative,
nonché di predisporre evenwali integrazioni ove si necessarie
anche alla luce di ulteriori direttive comunitarie ¢ nazionali, da approvare con
successivi arti;

* di disporre la pubblicazione sul sito web tematico regionale della modulistica
unica prevista e le modalita di utilizzo;

di disporre la pubblicazione sul Bollettino Ufficiale della Regione Calabria
della presente Delibera, nel suo testo integrale.

IL SEGRETARIO iL PRESIDENTE




Del che si ¢ redatto processo verbale che viene sottoseritto come appresso:

1l Presidente: f.10 SCOPELLYTL

1l Segretario: f10 2 o Cakn
Copia conforme per uso amministrativo

Li L SEGRETARIO




§ O, 20w

dei )

ALLEGATO

LINEE GUIDA APPLICATIVE DEL REGOLAMENTQ CE N, 852/2004/CE DEL
PARLAMENTO EUROPEO E DEL CONSIGLIO SULL'IGIENE DEI

PRODOTTI ALIMENTARI
Le presenti linee-guid li in collaborazione con le Regioni e le Province Autonome,
hanno l'obiettivo di formre agli operatori del settore alimentarc ed agli organi di controllo
indicazioni in merito all del 1 CE n . 852/2004 sull'igiene dei prodotti

alimentari, del Partamento europeo ¢ del Consiglio del 29 aprile 2004, nonché precisarc talunc parti
del sopra citato regotamento che danno facoltd agli Stati membri di mantenere o adottare
disposizioni particolari adeguate atle singole realts nazionali, nel rispetto dei principi generali di
sicurezza alimentare .

Le disposizioni del Regolamento 852/2004 CE "Regolamento del Parlamento europeo ¢ del
Consiglio sulligiene dei prodotti alimentari” si rivolgono a tutti gli operatori del settore alimentare,
dettando norme di igiene generale previste ai fini della sicurczza alimentare ¢ sone propedeutiche
alle norme specifiche in maleria di igiene degli alimenti di origine animale di cui ai Regolamenti
853/2004 ¢ 854/2004

Spetta alle Aziende Sanitarie Provinciali attraverso i Servizi Medici (SIAN) e Veterinari (SVET),
ciascuno per la parte di propriz competenza, condurre la verifica dellapplicazione del Regolamento
sulla base delle indicazioni fornite dalle prosenti linec guida o specifiche e piti puntuali precisazioni
del Ministero della Salute, dclle Repioni ¢ Province Autonome, secondo i principi generali previsti
dal Regolamento 882/2004 .

1. AMBITO DI APPLICAZIONE ED ESCLUSIONI

Produzione pri

Il Regolamento n , 852/2004 si applica alla produzione primaria comprese le attivita di trasporto, di

magazzinaggio e di manipolazione , intese come operazioni associate ai prodotti primari sul luogo

di produzione, u condizione che questi non subiscano alterazioni sostanziali della loro natura

originaria. Esso si applica, inolire, al trasporto degli animali vivi ¢, nel caso di prodotti di origine

vegetale, di prodotti della pesca ¢ della caccia, al trasporto dal posto di produzione ad uno

stabilimento.

A tale proposito si npomnu Ie seguenti definizioni :

+ Produzione primaria: "tutte le fasi della produzione, dell'allevamento o de]la coltivazione dei

prodotti primari, compresi il raccolto, la itura ¢ la produzi d Ta

macellazione ¢ compresc la caccia, 1a pesca e la raccolta di prodotti selvatici" (Reg. 178/2002 art . 3

punic 17).

* Prodotto_primario: “i prodotti della produzione primaria compresi i prodotti della terra,

dell'allevamento, della caccia ¢ della pesca(Reg . 178/2002 art . 2, comma 2, lettera b).

E' necessario definire, anche sulla base delle indicazioni fornite dalla Commissione U.E. nel

documento guida relativo al Regolamento n . 852, Pambito di applicazione del Regolamento nel

contesto della produzione primaria tanto per i prodotti vegetali che per quelli di origine animale:

* Produzione, coltivazione di pmdom vegetali come semi, frutti, vegetali ed erhe comprese le
ioni di trasporto, che, (uttavia, non alteri sostanzialmente ta loro

natura, da! punto di raccolta ﬂl]Az|enda agricola e da qui allo stabilimento per le successive

operazioni;

* Praduzione e allevamento degli animali produttori di alimenti in azienda e q\m]masl attivita

connessa & questa, compreso il trasporto degli animati produttori di carne ai mercati, agli

stabilimenti di macellazione od in ogni caso di trasporto degli animali ;

* Produzione ed atlevamento di lumache in azienda ed il loro evenmale trasporto allo stabilimento

di trasformazione o al mercato; _




* Produzione di latte crudo cd il suo stoccaggio nell'allevamento di produzione; lo stoccaggio del
Tatte crudo nef centri di raccolta diversi dall'allevamento dove il latte viene immagazzinato prima di
esserc inviato allo stabil di non ¢ da i i una produzione primaria .

* Produvione ¢ raccolta delle uova nello di duzi escluso il e
l‘mballag;.m.

Pesca, manipolazione dei prodotti della pesca, senza che sia alterata {a loro natura, sulle navi,
escluse le navi fiigorifero e le navi officina ed il trasferimento dal luogo di produzione al primo
stabilimento di destinavione;

» Produzione, allevamento e raccolta dei prodotti di acquacoltura ed il loro trasporto agli
dbll!meﬂll di trasformazione;

Prod! 11 € raccolta di
spedizione o di depurazione;

* Tutte le attivitd relative alla produzione dei prodotti derivanti dall'apicoltura deve essere
considerata produzione primatia, compreso lallevamento deile api, la raccolta del micle ed il
confezionamento c/o imbatlaggio nel contesto del'Azienda di apicoltura . Tulle le operazioni che
avvengono al di fuori dell'Azicnda, p il fi &/o imballaggic del miele, non
rientrano nella produzione primaria;

» Raccolta di funghi, tartufi, bacche, tumache cee . sclvatici ed il loro trasporto allo stabilimento di
trasformazione.

hi bivalvi vivi ed il Joro trasporto ad un centro di

Le tipologie sopr i di regi i ia inizio attivitd (D.LA.) ai
sensi del Regolamento n . 852/2004,

Al fine di definire 'ambito di applicazione def Regolamento 852/2004, fermo restando che Varticolo
I paragrafo 2, lettera ¢} csclude dal campo di applicazione la “fornitura diretta di piccoli
quamtitativi di prodotii primari dal prod al Jfinale o a d li locali che
tiscono di i v finale", si ritiene wtile riportare quanto gia definito in merilo
nclle Linee Guida applicative del Regolamento 853/2004, che analogamente all'art. | .paragrafo 3,
leit. €, esclude dal campo di applicazione la “forninura diretta di piccoli quantitativi di prodoti
primari dal produttore al consumatore finale o ai laboratori annessi agli esercizi di commercio al
dettaglio o di somministrazione a livello lovale che riforniscono direttamente il consumatore finale"
Pertanto
necessario definire cosa si intenda per :
imitura diretta™

+"piceolo quantitativo” .
Per quanto riguarda la fornitura di

tta, nel testo nalmno dei Regolamenti n . 852 cd 853/2004 ¢

presente una differenza che necessita una preci Infatti, nel Regol n. 852 si parla di
/o: nitura diretia di piccoli qzmnnmuw di pmdum primari dai produttore al consumatore finale o u
lanti locali che forniscono direttamente il finale" { Art. 1, comma 2, lettera c).

Il regolamento u. 853 invece, riporta: "fornitura diretta di piccoli quantitativi di prodotti primari
dal produttore al consumatore finale o ai laboratori annessi agli esercizi di commercio al destaglio
o di somministrazione a livello lucale (Art. 1, comuma 2, lettera c) .

Nel testo inglese viene utilizzata csclusivamente la dizione "esercizi commerciali al dettaglio” .

Per quanto sopra, in entrambi i & possibile destinare i prodotti alla vendita presso
izi compresi gli csercizi di istrazipne, anchg sc questo non rielabora




Per quanto riguarda la definizione di "commercio al dettaglio * si rimanda a quanto previsto dal
Reg. 178/2002 CE , ar.3, punto 7: "'la movimentazione efo trasformazione degli alimenti e il loro
stoccaggio nel punio di vendita o di consegna ol consumatore finale, compresi i terminali di
distribuzione, gli esercizi di ristorazione, le mense di aziende e istituzioni, i ristoranti ¢ altre
struttnre di ristorazione analoghe, i negozi, i centri di distribuzione per supermercati ¢ i punti
vendita all'ingrosso

In conformitda ai Regolamenti (CE) n. 852/2004 e 853/2004, per fornitura diretta di pi
quantitativi di prodotti primari si deve intendere la cessione occasionale e su richiesta del
consumatore finale o detl'esercente un esercizio al commercio al dettaglio, di prodotti primari
oltenuti nell'azienda stessa, a condizione che tale attivita sia marginale rispetto all'attivita principale

11 concetto di "livello focale” deve essere definito, come specificato a livello comunitario, in modo
tale da garantire la presenza di un legame diretto tra 'Azienda di origine e il consumaltore (11
considerando del Regolamenlo)

E' opportuno precisare che quanto sopra esclude il trasporto sulle lunghe distanze e quindi non pud
in alcun modo essere inteso come "ambito nazionale ",

Pertanto, il “livello locale” viene ad essere identificato ncl territorio della Provincia in cui insis
T'azienda e ncl territorio deile Province contermini, ¢id al finc di non penatizzare le aziende che si
dovessero trovare al confine di una unita territoriale e che sarebbere quindi naturalmente portate a
vendere i propri prodotti anche nel territorio amministrativo confinante.

Si L come I' dal campo di licazi del . qumdl degli obblighi
che €ss0_comporta, anche per il pnm:\no che piccole quantita
non_esime I'operatore dall i durante la sva attivita, delle_repole base

dell'igienc e delle buone pratiche agricole al fine di ottenere un prodotto sicuro.

Sono fatte salve, inoltre, le norme specifiche di settore.

In ogni caso il dettagliante, in ambito locale, ha l'obbligo di d la

prodotti in base atle disposizioni del Regolamento 178/2002 CE relative alla nnlmu,labﬂu
oggetto di vcntna da parte delle Autoritd Competenti (cosi come individuate dall'art .2 del Dlgs
n.193/2007), insieme agli aliri aspetti pertinenti, ai scnsi ¢ con le procedurc previste dal
Regolamento 88"/7004 e dell'Accordo di Confercoza Stato Regioni "finee guida ai fini della
rintracciabilita degli alimenti e dei mangimi per fini di sanitg pubblica, volte a favorire l'attuazione
del Regolamento 178/2002 CE del Parlamento europeo ¢ del Consiglio®, recepite nella Regione
Calabria con la Deliberazione di Giunta Regionale n. 33/2007.

Il dettagliante che acquista pmdom da un pr(vdunore escluso dal campo dl applicazione del
Regolamento 852 ha l'obbligo della ri ita ¢ si assume la i dircita sui prodotti
che acquista e ha quindi 'obbligo di mettere in atto le procedure di rintracciabilita in caso di allerta .

2. REGISTRAZIONFE/DIA

Tutte le attivitd di produzione, trasformazione, trasporto, magazzinaggio, somministrazione e
vendita sono soggette a procedura di registrazione/DIA, qualora non sia previsto il riconoscimento
ai sensi dei Regolamenti 852 e 853/2004.
Ogni operatore del scttore alimentare deve quindi notificare all'Autorith Competente, al fine della
sua Tegistrazione, ogni stabilimentae posto sotto if suo controllo, laddove per stabilimento si intende
ogni unita di un'«impresa alimentare» a sua volta definita come “ogni saggerto pubblico o privaio,
con o senza fini di luero. che svolge nna qualsiast delle attivitd connesse ad una delle fasi di
zione, trasformazione ¢ distribuzione degli alimenti® (art. 3 del Reg.178/2002). Sono registrati
. quindi sottoposti a controllo ufficiale ai sensi del Regolamento 882/2004, anche, tulti gli
stabilimenti di produzionc primaria che non sono soggetti a riconnscimento ai sensi dei
Rogolamenti 852 ¢ 853/2004, con I'esclusione di quelli finalizzati alla p one di alimenti per il
solo consumo domestico privato.




11 Regolamento 852/2004 non prevede ai fini della registrazione delle imprese_alimentari,
Yobbligo di un'ispezione preventiva da parte dell'organe teenico dell' ASP competente .

Le imprese alimentari gia in possesso di Autorizzazionc o Nulla osta Sanilario o di una
Reyi: one/DIA ui sensi di specifica normativa di settore, non hanno necessita di effettuare
un'ulteriore notifica ai fini della registrazione/DIA prevista dal Reg . 852/2004 .

Per tali imprese si dovra procedere alla registrazione d'ufficio ed i termini per detto adempimento
erano gia stati fissati ally data del 21 dicembre 2009,

L'anagrafe delle registrazioni ¢ di delle Aziende Sanitarie Provinciali attraversg il
Dipartimento di venzione.

11 titotare dell'industria alimentare (la persona fisica o giuridica titolare efo responsabile legale
dell'impresa. alimentare (come sopra definila) cffcttua presso il Dipartimento di Prevenzione
dell'Aziendu Sanitaria Provinciale in cui ha sede Fattivita o in cui é residente (nel caso si tratti di
uttivita prive di stabilimento, quali, ad esempio, il trasporto per conto torzi, o la vendita su aree
pubbliche in asscnza di laboratorio o deposito correlati), la notifica dellapertura, della variazione di

titolariti o _di tipologia di ativita, della della chiusura di ogni_ attiviti soggetta a
registaziong/DIA

A tale scopo compila ¢ sottoscrive il modello della DIA (modulistica T) e lo_indirizza al
Di dip one dell" Azienda Sanitaria per territorio.

Al madello DIA, che si compone di quadri, dovranno allegarsi i documenti richiamati nell’allegato,
nonché la copia del documento di jdentita del dichiarante. La DIA & sempre presentata in caso di
apertura o chiusura dell’impresa alimentare ¢ in caso di ogni cambiamento significativo delta
altivita (modulistica 2 ¢ 3).

La modulistica inserita a margine delle prescnti lince guida & approvata al fing di disporre di una
dichiarazione circostanziai, non equivocabile ¢ omogenca su tutto il tertitorio regionale

(I Dipurtimento di Preverzione, che pud avvalersi del competente Servizio per materia (SIAN o
SVET o cntrambi) per la verifica della conformita e della completezza della notifica
(comunicazione). ne predispone 1! Documento di Registrazione ¢ procede all‘iscrizione dell uniti
di impresa alimentare, nel data-basz degli stabilimenti registrati
1l Documenta di Registrazion: ¢ notificato all"impresa alimentare ¢ al Comune di competenza,

La registrazione doved gssere costituita da un nuimero composto da: codice Istat del Comune, sigla
provincia , numero progressivo a 4 cifre e indicazione dell'anno in corso (A per 2007 — B per il
2008 — C per it 2009 — D per il 2010 ecc.).

Per le registrazioni d’ufficio, U'indicazione dell’anno si compone delle ultime 2 cilre deli"anno di
rilascio dell’ Autotizzazione (03 se rilasciata nell'anno 2005 ecc.)

| D VA Y O O SO S S N G GO O S
Istat Comune  sigla prov. N progres anno

La registrazione cosi numerata dovra altre
fi ne dello stabil (
sede operativa, sede lepale)
2) tipo di attivi
3) data inizio/fine autivitd
4) eventuali esiti veritica
5y Ispezioni:

i comprendere:

ragione sociale,codice fiscale/Partita Iva,

®  Data effettuazione
¢ Csito




21 MOD_ALIT;\ APPLICATIVE DELLA NOTIFICA PER L'INIZIO DI NUOVE
ATTIVITA O PER LE MODIFICHE SOSTANZIALI (STRUTTURALI O DI TIPOLOGIA)
DI ATTIVITA ESISTENTI

La registrazione viene effettuata a seguito di una semplice notifica, con le modalita sopra stabilite.
L'operatore del settore alimenlare pus iniziare l'attivita suceessivamente all'avvenuta nolilica.
Presupposto della notifica € che al momento della presentazione il titolare dichiari che I'esercizio
possicde i requisiti minimi prestabiliti dal Regolamento CE/852/2004 e dalle altre normative
pertinenti in funzione dell'attivita svolta (scarichi, approvvigionamento idrico ccc..).

L'operatore del settore ali deve p la notifica almeno da una
relazione tecnica deserittiva di locali, impianti ed attrezzature ¢ da una planimetria in scala 1:100
sottoscritta da un tecnico abilitato, relativa ai locali ove si svolge Hattivita,

Nei casi in cui la DIA risulti mancante dei documenti richicsti, dovrd comunicarsi all’utente la
necessita di cla ione della regi

A cura del Dipartimento di Prevenzione dell’Azienda Sanitaria, dovra sempre effettuarsi la
registrazione e 1a notifica degli esiti allinteressato ed al Comune di competenza, comprendente le
attivitd oggetto della registrazione.

Gli operatoti dei SIAN ¢ SVET, ncl'umbito delle attivita di controllo ufficiale, verificano la
rispondenza di quanto autocertificato nella notifica e, nel caso di false dichiarazioni, possona
procedere alla denuncia ai sensi del [P .R. 445 del 28.12.2000.

Inoltre, dovsa essere verificala la vispondenza ai requisiti di Jegge, 0 in caso di lievi non conformita
rilevate che non comprometiano o svolgimento della attivita, emanate cventuali prescrizioni ai fini
dell’adeguamento entro termini prefissali,

Quatora nell’ambito delle altivitd di controllo ufficiale, emergano non conformita rilevanti o
carenze che impediscano lo svolgimento dell’attivits, il Servizio dell’Azienda Sanitaria Provinciale,
dovra rilasciare un documento di accertamento nel quale vengano evidenziate le non conformita
rilevate, le relative pre: oni per Veliminazione delle carenze entro termini stabiliti, la
enumerazione delle cventuali carenze che impediscono il mantenimento dell’apertura deflo
stabilimento, 1’eventuale richiesta di revoca della registrazione /0 I’obbligo per I'impresa di
produsre nuova DIA. Tale documento, dovrd cssere inviato altrest al Dipartimento di Prevenzione,
per le comunicazioni al Comune terviforialmente competente ed all’interessato,

La registrazione si deve basare su un sistema informativo efficiente, consultabile ed aggiomato in
tempo reale. Poiché | dati riferiti alle singote industrie devono essere raccolti in moda omogeneo sul
territorio nazionale. dovranno essere disponibili ¢ rapidamente rilevabili e informazioni sopra
indicate.

Si ribadisce che ]a DIA sostituisce le varie Autorizzazioni o nulla-osta di carattere sanitari
ma_non quelle di tipo ini ive (per es. le licenze commerciali), per le qua
competente I’ Autorith Comunate,

2.2 COMUNICAZIONE RELATIVA Al MEZZI DI TRASPORTO D1 PRODOTTI
ALIMENTARI

Le Regioni ¢ le Province Autonome di Trento e di Bolzano stabitiscono gli ambiti ¢ le modalita af
fini delle notifiche o delle comunicazioni deil mezzi di trasporto dei prodotti alimentari, a
;ondizione che si 2li abiettivi del presente Accordo.

Le imprese alimentari che effettuano attivita di trasporto di prodotii alimentari con autoveicoli, ai
fini della registrazione inoltrano una unica comunicazione (DIA) all’ASP (Dipartimento di
Prevenzione) del territorio in cui ha sede I'impresa, allegando 1'elenco degli automezzi utilizzati ed
indicando la tipologia di alimenti trasportati. Nel caso di imprese che svolgano attivita di
trasporto, congiuntamente ad altre aftivita sogpette a registrazione ai sensi del Reg. 852/04 CE,

“ A




polrd esserc effeituata una unica comunicazione DIA, indicando ne! modello di cui all’allegato 1,
tutte [ attivita effettuate (compreso il trasporto),

Nui casi di mezzi di trasporto di prodotti alimentari la comunicazione DIA dovra essere sempre
corredata dalle copie dei libretti di circolazione dei mezzi ¢ della certificazione ATP (ove previ

3. RICONOSCIMENTO

Le attivita di produzione , commercializzazione e deposito ui fini della commercializzuzione degli
additiyi alimentari e degli aroppi sono soggette a ri i ai sensi del Regol CE
852/2004 ,

Al sensi dell'articolo 6 comma 3 lettera a di tale Tegolamento ¢ infatti nclta facolta degli Stati
membri di preserivers, a norma della legislazione nazionate, il riconoscimento degli stabilimenti .
Considerato il ruolo stiategico degli additivi ¢ degli aromi nelta praduzione di tutti i prodotti
alimentari ¢ gli adempimenti comunitari stabiliti dalle recenti disposizioni di cui ai Regolamenti
CE 1331/2008, 1332/2008, 1333/2008 e 1334/2008 (cd. Pacchetto F.LAP. Food improvement
Agenis Package), che coinvolgono tra Valtro le attivity di controllo, il procedimento _di
auterizzazione alla produzione, commercializzarione e deposito di additivi alimentari ¢ aromi. gia
disciplinato dal D.P.R. 19 novembr 7 intendersi pertanto quale ri i
In tal senso i requisiti igicnico-sanitari che devono possedere gl stabili i di X
commercializzazione ¢ deposito di additivi alimentari e degli aromi, gia disciplinati dal D.M. §
febbraio 1999, devono intendersi quelli previsti dall'Allegato 1) del Regolamento CE n.852/2004.
Per ¢io che concerne le modalita applicative del riconoscimento degli stabilimenti in questione,
continuano a valere le disposiziont di cui al D.P.R. 514/1997, nei limiti in cui non contrastano con
la sopravvenuta Ct itaria, ed in icolare gli articoli 1 ¢ 2 del D.P.R. sopra citato.
Tenuto conto che nell‘anbito delle d Zi itatie sui Food Improvement Agents Package
(F.LA.P.} unitamente agli additivi ed agli aromi sono stati disciplinati gli enzimi alimentari, anche
le attivitd di produzione, commercializzazione e deposito ai fini della commercializzazione degli
enzimi di cui al regol. mento CE 13322008 devono intendersi soggetie a riconoscimento ai sensi
del Regolamento C'F. §52/2004 ¢ alle altre disposizioni nermative sopra rick analogamente a
Quanto preseritto iu materia di additivi ed aromi.

4. DEROGIIE

Con Pentrata in applicazione del “"pacchetto igicne™ e cio¢ dal 01.01.2006 ed a scguito
dell'applicazione deila Diretliva 2004/41/CF, sono decadute le deroghe concesse in base alla
normativa comunitaria preesistente.

Da un punto di vista generale. & da notare che le misure nazionali da adottare eventualmente in
conformiti all'articolo |3, paragrafo 3 del Regol! n . 852/2004, ri dano Tad dei
requisiti specifici di cui ail'allegato T delto stesso regolamento 852 .

E' opportuno sottolineare che i soggetti che intendono fare richiesta di deroga ne facciano richiesta
sl nei cast in cui sia efettivamente necessario. Alla luce di quanto detto, il numero ¢ la qua
delle deroghe che verranno concesse per consentire l'utilizzazione ininterrotta dei metodi
tradizionali nelle fasi della produzione, trasformazione o distribuzione degli alimenti si
rispecchicrd 1 "nuova filosofia * dei regolamenti

A tale proposito, si rappresenta clic con Farticolo 7 del Regolamento n . 2074/2005/CE della
Comuissione del § dicembre 2005 vengono fomiti ulteriori chiarimenti e disposizioni in merito alte
deroghe in esame .

lnnanzitutio, viene chiarito che con "alimenti con caralteristiche tradizionali® vengono identificati
quei prodotti alirentari ¢he in ciascun Stato Membro vengono "prodotti tradizionalmente” per:

1) ragioni storiche che lo rendono "radizionale™;
2) un p i )! di duzi izi autorizzate, codificato o registrato;
oppurc:




3) oggetto di salvaguardia come “alimento tradizionale” in base 1 norme Comunitaric, nazionali,
regionali o locali.

Possono guindi essere concesse deroghe individuali o generali in relazione ai requisiti di cui al:

a) Capitolo 11, paragrafo 1 dell'Allegato 11 , refutivo ai requisiti ambientali dei locali necessari a
conferire loro caratteristiche specifiche . In particolare § locafi possono presentarc pareti, soffitti ¢
porte non costituite do materiale liscio, impermeabile, non assorbenti o costruiti con materiale non
resistente alla corrosione ¢ pareti, soffitti e pavimenti geologici naturali.

b) Capitolo 11, paragrafo 1, lettera £ ¢ Capitolo V, paragrafo | deli'Allegato 11, relativo al tipo di
matcriale che costituisce gli strumenti specifici per la preparazione, il confezionamento e
l'imballaggio di tali prodotti.

La pulizia ¢ la disinfezione di detti ambicnti, nonché la frequenza di dette operazioni deve
adeguata al mantenimento dei requxsm dell'habitat idoneo alla flora microbica specifica.

Gli utensili devono essere sempre in condizioni igicniche ¢ ate ¢ devono essere
regolarmente puliti e disinfettati.

Gli operatori del settore alimentare che intendono chiedere deroghe per quanto sopra indicato,
devono inviare al Ministero delfa salute - Dipartimento per la Sanita Pubblica Veterinaria, la
Nutrizione e ta Sicurezza Alimentare, per il tramite dcl Dipartimento Regionale Tutela della Salute
e Politiche Sanitarie - che esprimerd il relativo parere - una domanda corredata da una breve
descrizione dei requisiti per i quali si vuole richiedere la deroga, una descrizione dei prodotti e degli
stabilimenti interessati ¢ qualsiasi altra informazione utife.

ere

5. AMBITI PARTICOLARI D

EMPLIFICAZIO!

Le tabaccherie, oltre alla vendita dei gener di possono effett dietro
di apposita istanza da parlc del titolare della rivendita, la vendita di prodotli che rientrano nella
tabella speciale per tabaceai ai sensi LlL]ldl’l 7 del D.1gs 114/98, tra cui sono compresi i pastigliaggi
vari, ma anche prodotti ¢ bibite p i i. Al sensi dei 1 i 178/2002 e 852/2004 CE,
il tabaccaio risulta perianto a lulxi gli effetti operatore del settore atimentare ¢ responsabile degli
obblighi che ne corrispondono.
Al fine di facilitare Pesercizio legittimo dellc propric attivita, si ritiene necessario che le tabaccherie
¢ Jc altre attivita non ancora registrate ai sensi del Reg CE §52/2004 (esercizi annessi a distributori
carburanti, cinema, teatri, cce ), che effettuano ta distribuzione di alimenti non deperibili che non
necessitano di particolani condizione di conservazione, adempiano alle seguenti indicazioni
operative gestionali cd igienico sanitaric ©
- obhligo di Registrazione sccondo le modalita definite nelle presenti linee-guida;

gencrale delle aorme di igiene supportata da adeguata formaione di
bzme del personate;
- nmmcmmcnm delle registrazioni mercnu l'acquisto dcl prodotti alimentari per un periodo

adeguato, predi; per lindivi i di tutti i fornitori, che

possano consentire, se del caso, di avviare procedure di ritiro dal mercato {"linee guida ai fini della
rintracciabilita degli alimenti e dei mangimi per fini di sanita pubblica " volte a favorire l'attuazione
del regolamento n ,178/2002).

Le farmacig, essendo in possesso, dal momento dellinizio della loro attivitd, dell'Avtorizzazione
Sanitaria, sono esentate da ulteriore notifica ai fini della Registrazi
Al fine di completare liter della registeazione previsto dai Regolamenti comunitari, si ritiene
sufficientc una trasmissione, interna all'ASP, dei dati relativi alle singole fermacie, dal Servizio
Farmaceutico al Dipartimento di Prevenzione.

Distributori automatici
Premesso che




- per "stabilimento™ si intende “ogni unitc di un ‘impresa alimentare, a sua volta definita come ogni
soggetto pubblico o private che svolge una qualsiasi delle attivitg connesse ad una delle fasi di
produzione, wasformazione e distribusione degli alimenti " (art. 3 Reg. CE n. 178/2002)

- il distributore automatico non & che semplicemente un bene strumentale (cespite) in capo ali'unico

soggetlo privato che ¢ I'impresa che svolge il servizio di ristoro;

& necessario:

* prevedere fa sola registrazione a_mezzo ione inizio attiyitd (DIA) effettuata da parte
dell'impresa che forni: il servizio di ristoro a mezzo distributori automatici alla ASP
(Dipartimento di Prevenzione) dave Vimpresa stessa ha sede legale o stabilimento con allegato
elenco delle postazioni (completo di indirizzi) dove i distributori sono collocati;

» nei casi di installazioni dei distributori automatici {esclusi quelli per il latte crudo, che seguono
specifica normativa) in Comuni diversi da quello in_cui I'impresa ha il proprio stabil i
Pimpresa dovra inviare una semplice comunicarione alle Aziende Sanitaric Provinciali inte
dalla eoli dei distributori, do I'elenco delle postazioni (compicto di indj
&li estremi della DIA gia presentata all’ ASP di appartencnza;

o nei casi di ssive variazioni i joni, nuove fond), I'impresa non dovra
effcttuare una nuova DIA ma una semplive comunicazione alle AA.SS.PP, interessate con il
prospetto eumulativo aggiomato delle locazioni dove i distributori automatici sono installati .

&

6. MANUALI DI CORRETTA PRASSI OPERATIVA

1 Regolamento (CE) n .852/2004 promuove I'claborazionc di manvali di corretta prassi operativa in
matcria di igienc e di applicazionc dei principi del sistema HACCP ed incoraggia la divulgazione e
tuso degli stessi
Nonostante la predisposizione e I'adozione di tali manuali abbiano caratterc volontario, va
evidenziata importinza del lovo uso da parte degli operatori del settore alimentare ¢ della lore
divulgazione du parie dei settori dell'industria alimentare, Cio al fine di facilitare lattuazionc da
partc degli oporatari alimentari delic nonne generali di igienc ¢ Mapplicazione dei principi del
sistema HACCP.
I manuali sono redatti dalle Associazioni di categoria o d altri enti che siano interessati alla loro
I i - Nella loro elaborazione pud essere prevista anche la collaborazione di settori della
pubblica amministrazione deputali al contrello ufficiale.
Allo stesso tempo it Regolamento (CL) n.85212004 CE prevede la valutazione dei manuali di
corretla prassi opetativa al finc di verificame la conformita alle disposizioni ivi previste . La
richicsta di valutagienc va inviata al Ministero della Salute che trasmette il manuale allstituto
Superiore di Sanitd, alle Regioni cd alle Province Autonome di ‘Trento ¢ di Bolzano.
Contestualmente il Ministero della Salute trasmelte il manuale alle Associazioni di categoria ed alle
Assoclazioni di consumalori, di cui allart .5 della legge 30 luglio 1998 n.281, interessate alla
materia oggetlo dello stesso che hanuo chicsto di pariecipare al processo di valutazione dei manuafi
A tal fine le Associazioni sopra eitate, che desiderano parteciparc al processo di valutazione dei
manuali. sono tenute a informare i Ministero detla Salute entro sessanta giomi dalla pubblicazione
del presente Accordo sulla Guzsctia Utliciale della Repubbtica italiana.
Le stesse Associazioni che successivamente a fale data ipare al processo di
valutazione dei manuali sono fenute ad informarme i Ministero della Salute entro il 31 dicembre di
opni anna,
Le Regioni ¢ ke Province autonome di Trento ¢ di Bolzano ¢ le Associazioni di cui sopra possono
far pervenire al Ministero della Salute eventwali osservazioni cntro 60 giorni dalla data di
ricevimento dei manuali.
1 Ministero della salute comunica e cventuali modifiche da apportare al manuale al proponente,
che provvedera a modificarlo ed inviarlo allo stesso Ministero,




! manuati conformi alle disposizioni del regolamento (CE) n .832/2004 vengono trasmessi alla
Commissione Europea da parte del Ministoro della Salute, il quale nel contempo ne informa
P'Associazione di categoria proponente.

1l Ministero della Salute provvede alla pubblicazione di apposito avviso delia conformita del
manuale sulla Gazzetta Ufficialc della Repubblica italiana.

1l manuale pud quindi essere pubblicato dall'Associazione di categoria che lo ha elaborato con il
proprio logo e con laggiunta della dicitura "redatto in conformitd del Regolamento (CE) n
.852/2004".

Una copia del manuale & de;
Pubblica Veterinaria, la Nutri;
elenco dei manuali conformi.
‘tale clenco pud contencre manuali consultabili previo espressa autorizzazione della Associazione
proponente.

I manuali di corretta prassi contormi in base alla normativa previgentc devono essere nuovamente
validati

sitats presso il Ministero della Salute Dipartimento per la Sanita
ione ¢ ta Sicurezza Alimentare, che pubblichera sul proprio sito un

7.FORMAZIONE

F' opportuno richiamare 'attenzione degli operatori del settore alimentare sulla idonea formazione
del personale che opera all'interno della propria impresa alimentare.

Con Il Deereto Dirigenziale n. 21667 del 01/12/2009 pubblicato sul BURC del 19/03/2010 (suppl.
straord. n. 3 al n. 5 del 16/03/2000 parti e 1t) sono state approvate le fince di indivizzo ¢
procedurali yelative ai percorsi formativi degli alimentaristi e degli operatori del setiore
alimentare”,

Pertanto l'operatore deve assicurare che it personale sia adeguatamente formato circa:

- ligiene alimentare, con particolare riguardo alle misure di prevenzione dei pericoli igienico
sanitari connessi alla manipolazione degli alimenti ;

- I'applicazione delle misurc di autacontrollo e dei principi HACCP correlati allo specifico settore
alimentarc ed alle mansioni svolte dai lavoratore stesso;

il personale deve, inoltre, essere informato su:

- rischi identificati

- punii critici di controllo relativi alle fasi della produzione, stoccaggio, trasporto e/o distribuzione

- misure comettive

- misure di prevenzionc

- ione relativa alle

Le associazioni del setlore alimentare possono diramare manuali di buona prassi_igienica e per
Tapplicazione dei principi HACCP ¢ alla dei lavoratori.
L'Autoritd competente nell'ambito delic procedure di controllo e verifica dell'applicazione della
normativa alimentarc da parte delloperatore ncllimprosa alimentare, dovra verificare la
documentazione relativa alle iniziative intraprese per I'opportuna tormazione del personate.

A tale proposito, questo deve necessariamente comprendere un coinvolgimento diretto del personale
addetto alle varie fasi delle lavorazioni attraverso una costante educazione sanitaria, la quale ha la
duplice finalita di garantirc una produzione igicnica degli alimenti a tutela dei consumatori nonché
di satvaguardare gli stessi lavoratori dai rischi connessi con talune malatiic .La formazionc del
persanale non pud ¢ non deve essere un fatlo episodico, ma richicde un continuo aggioramento per
il persenale che opera nej diverst impianti e settori .

MODULISTICA:

|=MODULISFICA DIA
MODULISTICA VARIAZIONI ATTIVITA®
MODULISTICA CHIUSURA ATTIVITA®




ALLA

[ Spazio per apportare i tmbro di prolocoilo Data Prot.

[1Consegna a mano ufficio protocollo
[1Posta raccomandata

[] Gonsegna a mano altro ufficio preposto
AL Dipartimento di Prevenzione

Azienda Sanitaria P

Oggetto: Denuncia di inizio attivita (D.LA.) ai sensi art. 6 reg. CE 852/2004

1. Operatore del settore alimentare

lifia sottoscrittofa:

Cognome: Nome:
Cadice Fiscale: ... Teiefono: FAX:
Data di nascita Cittadinanza ......... Sesso[(JM [JF

&-mail. @.

 Luogo di nascila; Comune . PrOVINGia ........ Stato

: Residenza: Comune ...... - e Provincia ..

VialPiazza

nella sua qualita di:

D Titolare dell’omonima impresa individuale:
Partita | V.A. (se gia iscritto}:

con sede legale nel Comune d

Provincia

Via/Piazza ............... N°. CAP

N. diiscrizione al Regisiro Imprese (se gia iscritta)

D Legale rappresentante della Societa/Ente:
Denominazione o ragions  sociale

Codice Fiscale: . ... Partita i V.A_(se diversa da C.F.): ...

e-mail @.
con sede |ggale nel Comune di RN Provingia ........
VialPiazza - SRR N°...... CAP . Tel

N. d'iscrizione al Registro Imprese CCIAA di

In caso di subingresso indicare la denominazione o ragione sociale e indirizzo defla Diita/Ente a cui si
subentra: ...




NQTIFICA ai fini della REGISTRAZIONE |a propria impresa entare

2. Indirizzo della struttura ove Pattivita viene esercitata

oo " -
Comune di .o Frovincia ...
i Via/Piazza . A

1 Telefono: FAX. !

3. Tipo di attivita esercitata (barrare |a caselta corrispondente e specificare dove richiesto}

[ stabilimento industriale |
Per stabilimento industriale si intende ogni stabilimento o laboratorio avente un’attivita di produzione, di
trasformazione efo unaltivita di confezionamento e che non vende al dettaglio. Le strutture industriali
che trattano la materie prime di origine animale di cui al reg. 853/04 sono soggette al Riconoscimento
come previsto dallo stesso regolamento.

Oiab o artigi con vendita {anche su aree pubbliche)
In questa voce sano compresi produttori e/o confezionatori (laboratori artigianali) quali panettieri,
pasticceri, gelatai, pizzerie da aspario e lulte quelle attivita nelle quali il prodotio viene trasformato e
venduto al finale nello stessa huogo di produzione, ivi compresi quelti che
svolgono detta attivita ai fini della vendita su aree pubbliche specificamente a cié destinate

] ristorazione pubblica
In questa voce sono comprese tutte {e forme di ristorazione comprasa quelia su aree pubbliche che si
svaigono in pubblici esercizi e che sone rivolte ad un cansumatore finale indifferenziato, quali bar,
ristoranti, traltorie, agriturismo, pizzerie, fonitura di pasti preparati, tavole caldeffredde, circoli, ecc.

forma.

Per la ri ione in occasione di elo altre i ioni indicare:
- datainizio e fine.

- luogo della

o A . S

In questa voce sono comprese le forme di ristorazione che sono rivolte ad un consumatore finale
identificabile, quali mense aziendali, scolastiche. di comunita (ospedali, case di curafriposo, collegi,
scc.), centro cottura;
specificare forma

[ distribuzione all'ingrasso
Sono comprese e altivitd di distribuzione prima dello stadio della vendita al dettaglio, quali, ad esempio,
la vendita allingrosso, | deposili allingrosso, Ivi compreso lo stoccaggio, anche temporaneo, di alimenti
presso magazzini, corrieri, ecc.. Per I" auwua di deposito all'ingrosso di camni e prodotti della pesca non
pratetti {esposti) o di in ambito © con paesi terzi di prodoth di origine
animale confezienatifimballati sussiste l'obbligo del Hconns(‘.imemn ai sensi del reg. 853/2004.

O commercio in sede fissa
sotto questa vace sono comprese tulte le altivita che riguardano il commercio al minuto dei prodotti
alimentari e bevande in sede fissa, da identificarsi nella relazione descrittiva.

Barrare (a casella refativa al tipo di struttura utilizzata (classificazione d.igs.114/98)
asercizi di vicinato
U medie strutture di vendita
O grand strutture di vendita




D?:ommercio con strutture mobili su aree pubbliche
Altivita che riguardano il commercio al minuto di prodotti alimentari su aree pubbliche.

Tramite: (barrare casella rclativa),
Q Autonegozio
Banco lemporaneo
La relazione tecnica dovra riportare :
- marcaimodello flarga dellautonegozio
v - descrizione sommaria banco rimovibile
- indioazion relative al usogo del lora ricovero
-~ modalita di conservazione degli alimenti deperbill nello fasi in cui questi non sono commercializzati con
segnalazione di locall e celle frigorifere eventualmente utiizzate.

O produzione primaria

Voce che camprende ( Reg. 178/02)le attivita finalizzate alla praduzione, allevamento o coltivazione di
prodotli primarl animali o vegetali: vi rientra la raccalta, la mungitura, la produzione zootecnica precedente
alla fase di macellazione, ta cacoia, 1a pesca e la raccolta di prodotti selvatici

i Per agni peschereccio utlizzato dovra essete indicato nella relazione tecnica il numero U.E., matricola & area di
ormeggio abituale

O trasporto alimentifanimali
Sotta questa voce sono comprese tutte le imprese che effettuano il trasporto di prodotti alimentari o di
animali produttari di alimenti a fitolo proprio e/o conlo terzi tramite automez2i - cisteme - cantainer
Trasporto di (barrare fa caselia relativa)
Alimenti
Q' Animali

Nella refazione tecnica per ogni automezzo utiizzato dowianmo essere indicati marca — modelio - targa & Indirizzo ove di
norma viene tenuto o ricoverato,

[7J atro sopra non specificato).

A questa voce si riticne debibano (are fifetimento |2 vendita df alimenti attraverso distributor automatici, lintermediazione
commerciate e la vendita limenti via internot.

In materia di Distibulori_aulomatici di aimenti e bevande si prevede una sola Comunicazione inizio attivita (1.4
sermplice) effettuata da parte dol Conoessionario alla ASP dove Io stesso concessionario ha sedo, con allegalo felenco
dells aziende (completo di indirizz) dove tali distributori sono collacati. | Goncassionario provvedera altres) a trasmetters
copia di lale elenco anche alle alire ASL eventualmente inleressate dalla collocazione dei distributori, nonché ad
aggiomario (ogni 30 giorn) Gessazioni, ulteriori

NOTA BENE
{l Regolamento 852/2004 non prevede ai fini della registrazione delle imprese alimentari, 'obbligo di

un'ispezione preventiva_da parte delforgano tecnico del’ASP _competente . L'Operatore del Settore

Alimentare puo iniziare I'attivita a seguito dell'avvenuta notifica ail Autorita Competente




i delle

in funzione della atiivita esercitala (indicata nel quadro 2) elencare, per genar merceclogioi, Ie sostanze
alimentari che si intendono pradurre, preparare, confezionare, tenere in deposito, distribuire,
commercializzare, Irasportare. Se si traita di prodotti di gastronomiafrosticceria, indicare le principali
tipologie. (In caso di elenco sommario descrizioni maggiormente approfondite sulle produzioni saranno
fornite nella relazione tecnica).

In caso di produzioni miste Indicare se i generi alimentari prevalenti sono di origine animale o
vegelale/bevande

O Alimenti origine animale

Q Alimenti vegetali/bevande

LLe tavorazioni caratters: []_stagionale 0

4. Classificazlone ATECO
Si tratta della classificazione dell'aitivita secondo | codici ISTAT i ATECO 2007). Vi preghiamo di 1
indicare i codici che corrispondono all'attivita.

Codici Aleco:




5. Dichiarazioni

1l Sottosciitto/a dichiara che

« Che ilocali, gh ambient e/ | mezzi di trasporto rispettano i requistti igienici generali e specific teria
diigiene di cui allart. 4 del Regolamento (CE) n. 85212004 del Parlamenta europeo e del Consiglio, del
29 aprile 2004 in funzione della attivita svolta e in particolare dall/Allegato |) @l Regalamento CE
85212004 ¢ sono conformi a quanto dichiarato nelta planimetria e nella relazione dei requisil igienici
allegate

* Che Fattivita opera nel rispetta delle vigenti normative per quanto riguarda le emissioni in atmosfera, lo
smaltimento del residui solidi e liquidi, I'approvvigionamento di acqua potabile.

+ Diessere informato che la presente ai sensi

del Reg. 852/04 e 853/04 e non sostituisce altri ever\mall am di rilevanza 'nndamen!ale ai fini dell'avvio
della aitivita

« Diessere che fornire faise & ai sensi del DPR 445
del 28/1212000

i impegna:
a ogni madifica a quanto sopra descritto ivi comprasa la cessazione
dell attivita.

DATA

FIRMA (per esteso & leggibile) .

Documentazione da allegare:

"Fofdcopia di un documanto i identita in corso 4 validita di chi sctiascrive i modello nel caso di invia
per posta

2. RElaZmne tecmca ﬂrmata dall'interassato descrittiva de\ locali, degli impianti e del ciclo di lavorazione,

atl’ idrica, allo dei rifiuti solidi e liquidi e alle

emissioni in aimosfera in nferlmemo allallegato de\ rsq 852/2004 e con i dati richiesti al quadro 3

voce trasporto per agni unita mobile. La relazione tecnica dovra essere particolarmente dettagliata per

le atlivita con carattere industriale. Per le aziende di produzione primaria cha non effettuano

trasformazione o che non allevano animali destinali alla produzione di alimenti e per gli esercizi

commerciali di vendita al minuto & sufficiente 'elenco delle produzioni e dei generi alimentari posti in
commercio,

3. Planimelria dellimpianto in scala 1:100 fimata da un tecnico abilitato e sottoscritta dalfinteressato,
nella quale dovra essere evidente lindicazione della destinazione d'uso dei Incah raghilita, 1a
superficie, la superficie finestrata, altezza, la delle T gl
industriali dovra anche darsi evidenza alla disposizions defle linee di produzione, de\ servizi igienici,
della rele icrica e degli scarichi. La piantina planimetrica non & richiesta per le aziende di produzione
primaria che non effetluano trasformazione

4. Copia della carta di circolazione e certificato ATP ove previsto (per gli automezzi adibiti al trasporto di
alimenti)

5. Copia della ricevuta del versamento intestato alla ASP competente pari ad € 50,00

Vi preghianto, ove passibile o fornire anche le informazioni non obbligatarie che potranno essere ullf (es. fax, e-mail codice ATECO)

per acceler

are Tistruttoria e consentirei ¢i informarvi sullo svalgimento dellistruttoria,

Privacy: nol compilare questo modello si richiede di fornire dati persorali cha saranna trattat dall Amminirazone ne ripetto de
vincali & dalle finalila previste dai Codice in maleria di protezione dei dati personal ( D.lgs. 1962003 & s.m ). (| ystamento awerd
nellambi et §oMa WituZonak 96 TA T Az s ¢ pertans 3 vigette nomaia non fohcde uns asgieta mastesions se
5U0 consenso. In ogri case . Lei poira eserciae | it ficonosciut dallart, 7 del decreto e fe alire facolla concesse dalla vigenle
normaiva.




ALL. 2

Spazio per apportare il timbro di protocalia Data, Prot.

{] Consegna a mana ufficio protocollo

[] Posta raccomandata

[ ] Gonsegna a mano altro ufficio preposto
AL Dipartimento di Prevenzione

Azienda itaria P

Oggetto: notifica ai sensi dellart. 6 del Regolamento {CE) N. 852/2004 del 29 aprile 2004 di modifica
significativa della unitd d'impresa del settore alimentare (1)

1. Operatore del settore alimentare

Ilfla sottoseritto/a:

Cognome:. Nome:.
Codice Fiscale: Telefono: FAX:
Data di nascita .. Cittadinanza Sesso(OM OOIF
e-mail @.
tuoge di nascita: Comune ... Provincia ... Stato
Comune Provincia

Via/Piazza

nefla sua qualita di:

[ Titotare detromonima impresa individuate:
Partita [ V.A.
con sede legale net Camune di

Provincia ...

Via/Piazza .. N CAP..
N. di registrazione (se gia registrato) SN dei 2 codice
ISTAT

D Legata rappresentante della Societa/Ente:

Denominazione o ragione sociale

Codice Fiscale: ..................... Partita LV.A. (se diversa da C.F.). ...
e-mail @

con sede legale nel Comune di ..
VialPiazza e CAP. ..
del :‘:,’a?}’?ﬁ

. Provincia ..

N. di registrazione (se gia veg\slralu)
ISTAT

1) cambio del nome della ditts, della ragione sociale, della denominazione, el sedetegale, el egale copprserlonte, de marc
dellimpresa, trasformazion, fusioni, Seission societare.. alirezzabure; cambio delle
sostanze alimentari pradatie ! rasformato distribuile neliLni dimprese.




NOTIFICA DI CAMBIO DELL'IMPRESA ALIMENTARE

CAMBIO DEL NOME DELLA DITTA
CAMBIO DELLA RAGIONE SOCIALE
CAMBIO DELLA DENOMINAZIONE
CAMBIO DELLA SEDE LEGALE

CAMBIO DEL LEGALE RAPPRESENTANTE

DA:
CF
A

CRL L

CAMBIO DEL MARCHIQ DEPOSITATO
NUOVO MARCHIO DEPQSITATO
ESTREMt RELATIVI AL DEPOSITO DEL NUOVO MARCHIO

NOTIFICA DI CAMBIO DEL CARATTERE TEMPORALE DELL'ATTIVITA
L'attivita avra carattere: “i"l permanente * 7 stagionale
R Y N . O A

NOTIFICA DI CAMBIO DELLE SOSTANZE ALIMENTARI
PRODOTTE, TRASFORMATE Q DISTRIBUITE

i ione; 11 distribuzione; dei saguenti alimenti
a animale efo misti di prevalente e animale
ine vegetale efo misti di prevalente origine vegetale

1Composti “i Non composti.
indicare, per generi merceologici, le sostanze alimentari cha non si intendono pit produrrs, trasformare,
distribuire:

i di prevalente origin animale
I di origine vegetale e/o misti di prevalente origine vegetale

| Composti *- Non composti.

indicare, per generi merceclogici, le sostanze alimentart che i intendano produrre, trasformare, distribuire:

NOTIFICA DI CAMBIO DI LOCALI E IMPIANTLH

1 modifiche ai locali con ampliamento dall'unita d'impresa senza variazione di ubicazione
he interne ai locali senza ampliamento dell'unita d'impresa
1 modifiche agii impianti e attrezzature

D sottoscritto dichiara, ai sensi ed effettl dogll artt. 46, 47 e 48 del D.P.R. 445 del 28.12.2000, consapevole delle
sanzioni penali previste in caso di dichiarazione mendace dall’art. 76 del D.P.R. 445/2000 anche per | reatl di fafsitd




In atti & uso di atto fatso, nonché della decadenza dai banefici 6 al i
emanato sulla hase della dichiarazione non varitiera:

= che nelle fasi della r la quali viens effettuata a notificazlone di
variazion sianificative vengano napefiat af sensi calarticolo 4 del R Regolamenlo {CE) 85212004 i requisiti generali
in mataria di Iglene di cui allaltegato i del medesimo e ognl requisito specifico pravisto dal Regolamento (CE)
85372004 applicabile aila Tattispecio nonché quelle pi dettagliate o rigorose atwuaimente vigenti compatbil con i
predettl regolﬂmaml comunitar
< che I'attivith opera nel riapatto delle vigenti normative per quanto riguarda le emissioni in atmosfera, fo
semattivonto. del it solid & liquidi, gli scarichi delle acque reflue, lo smaltimento dei sotiopradatti di origine
animale, ¥appravvigionamento idrico pot
quanto riportato nella presente e negli allegati documenti presentati a corredo & conforme alla
documentazione orginate.

Autorizza per gt effett del D. Lgs. 30 glugno 2003, n* 195 codesta P.A. al trattamento del propri datl personali, a
cura de} personale assegnato all'ufficio della Azienda Sanitaria Provinciale preposto alla conservazione delle
notifiche ed all'utilizzo dells stesse per il procedimento di registrazione.

Dichiara df ossera nformato cho 1a prasente notifica non sosttuisce altr attl giuridicamente rilevanti ai fini

d!ll ‘avvio dell'atth

mpegna a ot uiteriore tgni di attivita nanche Ia chiusura dell'unit

d ‘impresa det sanom allmemare

| N A P

Data |

(Firma per esteso e leggibile del legale rappresentante)




DOCUMENTAZIONE ALLEGATA
Per tutte le modificazioni significative:

Fotocopia di un decumento didentita in corso di validita
Un esemplare del nuove Marchio Depositato qualora presente e ol estremi refativi al deposito

Per cambio ai locali

pianti:

Fotocopia di un documento di identita in corso di validita di chi sottoscrive il modelio nef caso di invio

per posta

Relazione tecnica firmata dallinteressato descrittiva degli impianti e del ciclo di lavorazione, con

indicazioni in merito allapprovvigionamento idrico, alfo_smallimento del rfiuti solidi e Tiquidi e alle
emissioni in atmosfera in riferimento alfallegato def reg. 85212004 e con | dati richiesti al quadra 3 voce
trasporlo per ogni unita mobile. La relazione tecnica dovra essere particolarmsnte deltagiiata per e
aftivita con carattere industriale. Per le aziende di produzione primaria che non effettuanc trasformazione o
che non allevano animak destinati alla produzione di aliment e per gli esercizi commerciali ¢i vendita al minulo &

sufficiente 'alenco defle prod-zioni e dei generi alimentor posti in commerci.

nella quale dovranno essere le variazioni I della

Planimetria deflimpianto in scala 1:100 firmata da un tecnico abilitato & sotioscritta dallinteressato,

d'uso de\ Iocali, \aglbm{a la superficie, la superficie finestrata, laltezza, la collocazione deile
enti

attrezzature. Per gli st

industrigli dovra anche darsi evidenza alla disposizione delle linee di;

produzions, dei it igienici, della rete idica e deglt scarichi, La piantina planimetrica non & richiasta |

per le aziende di produzione primaria che non effettuanc trasformazione

Copia della carta di circotazione e certificato ATP (per gl automezzi adibiti al trasporto di alimenti)

15 Copia defla ricevuta del intestato alla ASP

Altri documenti ritenuti utiti (alti notarili, certificazioni Camera di Commercio, ace.)

NOTIFICA DI ALTRI CAMBI

Per le unita d’impresa in sede fissa
variazioni della toponomastica (via e numero civico)
da

Per le unitd mohili
variazioni relative alla sede nella quale sono ricoverate le unita mobili @ conservati gii alimenti
da a

altra variazioni




ISTRUZION! PER LA COMP|LAZIONE

Con il presente modello si efiettuanc le noti figuardano i ignificativi di attivita
dellimpresa del setiore alimentare per le unita d'impresa gia registrate. Il cambiamento significativo potra
essere posto in essera subito dopo la notifica all’Autorita Compente (ASP)

| dati forniti saranno trattati nel rispetto del D.L.vo 30 giugno 2003, n° 196 Codice in materia di protezione dei
dati persanali; la compilazione dei campi contrassegnati da asterisco * non & obbligatoria;

La variazione riguarda tutte le unita registrate in titolo allimpresa del settore afimentare dichiarante. Nei casi

di cessione di unit d'impresa, necessita la notificazione di chiusura da parte del cedente ¢ |a notificazione di
aperlura da parie del cessionario, da effettuare sugli appasiti modelli;

note
1. per stagionale si intende che lo stabiimento registrato effettua la produzione, trasformazione,
distribuzione solo in determinati periodi dellanno senza che durante il periodo di non attivita si effettuing
madificazioni strutturali o funzionali significative delfunita d'impresa alimentare;
2. per le attivita e gli alimenti interessati alla modificazione vanno indicati gli alimenti per gruppo
merceologico ordinando per quanto possibile in termini di dal genere e
via via fina a quelli marginalmente rappresentali
3. per il cambio di locali ed impianti si che un dello
stabilimento rispetto al perimetro & cubatura originari; modifiche strutturali interne delio stabilimento che non
ampliano il perimetro e la cubatura originari; modifiche che e delle che comp:

i rispetio ai p i sistemi di y :
4. el caso di inaltro della notifica a mezzo posta (raccomandata AR ) essa deve essere sottoscritta ed
accompagnata da una copia fotostatica del documento di identita ai sensi del D.P.R. 445 del 28.12.2000
Tutti i documenti salvo la nolifica stessa possono essere inviati o presentali al funzionario preposto
allaccettazione della nofifica in fotocopia. Non & necessario presentare i documenti gia in possesso
dellAzienda Sanitaria Provinciale nellambito di precedenti procedimenti di registrazione inerenti la
medesima unita d'impresa;
5. Ia planimetria non deve essere se non sono nute variazioni .
E’ sempre necessaria Ia relazione quando cambians le sostanze alimentari prodottetrasformate/distribuite o
intervengono modifiche @ locali, impianti @ attrezzature.




ALL. 3

Spazio per apportare il imbro di protocoiio Data, Prot.

[1Consegna a mana ufficio pratocollo
[1Posta raccomandata
[] Consegna a mano altro ufficio preposto

AL Dipartimento di Prevenzione
Azienda Sanitaria F

Oggetto: notifica ai sensi dell'art, 6 del Regolamento (CE) N. 852/2004 del 28 aprile 2004 di chiusura
delia unita d'impresa del settore alimentare. (1}

1. Operatore del settora alimentare
1l/la sottoscritto/a:

Cognome: Nome:
Codice Fiscale: ..., Telefono: FAX:
Data di nascita Cittadinanza ... Sesso (1M [JF
e-mail. @
LUOGO di NASCita: COMUNE .....cc.ceerce oo ennes PTOVINCIE i

: Comune Provincia ...
Via/Piazza

nella sua qualita di:

D Titolare dell’'omonima impresa individuale:
Partita L.V.A. :
con sede legale nel Comune di

Provincia
N°.... CAP

Via/Piazza

N. di registrazione (se gi
codice ISTAT ...

registrato) ...

[ Legale rappresentante della Sacieta/Ente:

Denominazione o ragione sociale

Codice Fiscale: ........ccccoccconsnrnrene... Partita LV.A. (se diversa da C.F.). ...
e-mail @

cor sede legale nel Comune di.............. Provincia
ViafPiazza ... - N..... CAP

N.di reglstraz\one (se gia regisirato) .. del

..codice ISTAT

presente madello le imprese del seftore alimentare effettuanc le notificazioni per la chiusura di unita dimpresa
iment, esercizi al deltaglio, ecc.) gid registrate.




NOTIFICA Di CHIUSURA

| DELL'UNITA D'IMPRESA ALIMENTARE

APARTIRE DALLADATA: |_J__ |/ ||/ ||
PITUTTA LIMPRESA DEL SETTORE ALIMENTARE

APARTIRE DALLADATA: |___ | [F__|__ 1/|__|.. J.

DOCUMENTAZIONE ALLEGATA
Fotocopia di un documento d'identita in corso di validita.
Altri documentt ritenuti utili

Il sottoscritto dichiara al sensi ed effett] degll artt. 46, 47 48 del D.P.R. 445 del 28.12.2000,
consapavale, in caso di dichiarazione mendace, delle sanzioni penali previste dell’art. 76 del D.P.R.
445/2000 anche per i reati di fafsita in atti & uso di atto falsa, nonché della decadenza dai benefici
al emanato sulla base della dichiarazione non veritiera:

I che quanto comunicato nella presente notifica corrisponde al vero.
Autorizza per gli effetti det D. L. vo 30 giugno 2003, n° 196 codesta P.A. al trattamento dei propri dati
personali, a cura del personale assegnato all'ufficio defla Azienda U.S.L. preposto a||a conservazione
delle notificha ed all'utilizzo delle stesse per il di del

Data|__|__|/]__|

1 Y N I A

In fede
(Firma per esteso e legoibile de! legale rappresentante)




ISTRUZION! PER LA COMPILAZIONE

| dati forniti saranna traliati nel rispetto del D.L.vo 30 giugno 2003, n" 196 Codice in materia di proteziore dei
dati personali.

Le societa hanno ('onere di portare a conoscenza la revoca o limitazione dei poteri di rappresentanza con
mezziidonel; in caso diiscrizione nelia sezione spegiale de! registro delle imprese se ne dara notizia;

La procedura di notifica della chiusura riguarda I'units d'impresa indicata con i numeri di regisirazione.
Qualora Tintera impresa del setlore alimentare cessi latlivita sara sufficiente nolificare un solo modulo
indicando in esso tutte le unita d'impresa registrate al titolo delia medesima impresa det settore alimentare

L'autorita di vigilanza effettuera senza preavviso verifiche secondo le procedure di gestione del rischio sulla
fispondenza di quanto dichiarato nella notifica in caso di faise alla denuncia
al'A.G. ai sensi del D.P.R. 23.12.2000 n. 445 adotta inoltre i provvedimenti necessari per garantire fa
sicurezza alimentare.
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